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1.2 kg Lauch 20 Tranchen Schinken 3 Essloffel Butter

Pfeffer 1 Teeloffel Gemiisebouillon




T 171/

Pfanne & Deckel Kochloffel Teeloffel

Gratinf

Schneidbrett und Messer Schwingbesen

W Material /,fdg 4




Ofen auf 220 Grad aufheizen




alte Blatter entfernen




Lauchwurzel abschneiden und Rest in 8cm
lange Stucke schneiden
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Lauch waschen

@

3. Schritt



8dl Wasser in Pfanne geben. 1 Teeloffel Bouillon dazu
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\
Kochflussigkeit in

Messbecher schutten
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3 Essloffel Butter in Pfanne schmelzen
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3 Essloffel Mehl dazugeben, ruhren
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Zirka 5 Minuten einkochen. Ruhren.




1 K5 %

Kochplatte ausschalten, Pfanne vom
Herd nehmen
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Schinken um Lauch wickeln




Schinkenlauchrollen in Gratinform legen.
Sauce daruber giessen. Kase daruber streuen.
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